Enzym Laboration 

Introduktion 
Svara på följande frågorna med användning av Kemiboken 2: 
· Vad är ett enzym? 
· Vilken funktion uppfyller ett enzym? 
· Hur många substrater kan reagera med ett enzym? 
· Vilka faktorer kan påverka ett enzyms funktionalitet / effektivitet? 
· Hur blir enzymets funktionalitet / effektivitet påverkat? 

Frågeställning
Vi ska experimentera med följande faktorer: 
1. Hur katalas enzymet påverkas av temperatur 
2. Hur katalas enzymet påverkas av pH 
3. Hur katalas enzymet påverkas av substratkoncentrationen 

Procedur
Till alla frågeställningar måste vi ha ett kontroll experiment: 
1. Ta en 1cm3 potatisbit och lägga in den till mätcylinder. Häll i väteperoxid tills det når 5mL på mätaren. 
2. Observera hur många bubblor det kommer ur potatisen 
3. Observera hur högt upp det blir med bubblor 
4. Kontrollera hur lång tid det tar innan reaktionen tar slut. 
Temperatur
1. Följa samma procedur som med kontrollen, men den här gången, doppa in mätaren i varmt vatten innan potatisbiten är tillagt till mätaren. 
pH
1. Följa samma procedur som med kontrollen, men den här gången, tillsätta 2mL av saltsyra innan potatisbiten och väteperoxid tillsättas. 
Substratkoncentration
1. Följa samma procedur som med kontrollen, men den här gången, lägga i två potatisbitar i mätaren. 

Observationer
Infoga en tabell för att visa alla observationer från kontroll experiment, temperaturexperiment, pH experiment, och substratkoncentration experiment: 



Resultat
Gör ett (eller fler) diagram av resultaten via Excel och använd resultaten för att kunna dra en slutsats om frågeställningar. 

Diskussion 
Svara på följande frågor: 
1. Varför måste vi ha gjort ett kontroll experiment? Vad betyder det med ”kontroll”? 
2. Varför blev enzymets funktionalitet påverkat av de faktorer som vi provade? 
3. Kunde det ha uppstått felaktiga resultat? Varför? Hur? 
4. Kunde vi ha mättat våra resultat på ett bättre sätt? Förklara! 

Källkritik
Förklara varför användning av Kemiboken 2 är lämplig och trovärdig. 


